H1 Pita od bundeve recept

Pita sa bundevom od gotovih kora je ukusna i mirisna domaca pita koja osvaja svojim blagim i
prirodnim ukusom. Kombinacija bundeve i griza daje filu savrSenu teksturu — socan, ali ¢vrst,
idealan za posluzenje uz kafu ili €aj. Ova domaca pita je jednostavna za pripremu, a gotove
kore &ine ceo proces mnogo brzim bez kompromisa na ukusu.

Sastojci za pitu sa bundevama
(za 6 porcija)

Kore za pitu: 500 g
Bundeva: 1 kg

Griz: 50 g

Secer: 150 g

Vanilin Sec¢er: 10 g
Cimet: 5 g

Ulje: 150 ml

Prasak za pecivo: 5 g
So

Pribor: pleh (30 cm), rendalica, posuda za meSanje

H2 Priprema pite sa bundevom i grizom

Korak 1:

1 kg narendane bundeve * 150 g Secera * 10 g vanilin Secera * 5 g cimeta * 50 g griza *
prstohvat soli

U vecoj Ciniji pomesajte bundevu, Secer, vanilin Secer, cimet, griz i so. Ostavite da odstoji 15
minuta da griz upije viSak te¢nosti.

Korak 2:
150 ml ulja « 5 g praska za pecivo
Dodaijte ulje i prasak za pecivo u smesu od bundeve i sve dobro sjedinite.



Korak 3:

500 g kora za pitu

Nauljite pleh, slazite polovinu kora, svaku lagano premazite uljem. Preko kora ravhomerno
rasporedite fil od bundeve.

Korak 4:
Prekrijte fil ostatkom kora, svaku premazite uljem. Poravnajte povrSinu i pecite u rerni na 180°C
oko 35-40 minuta dok pita ne porumeni.
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